Tischlein deck Dich

Kreieren Sie Thr eigenes Menii aus vielen kleinen Gerichten,

dazu servieren wir frisches Baguette

Faustregel: Vorspeise 2-2 Tapas,
Hauptgang 4-D Tapas

Tomatensalat mit Ruccola und Biiffelmozzarella

Crevetten im Chili-Knoblauchsl gebacken

Gebratener Pulpo auf thailandischem Papayasalat

Gemischte marinierte Oliven

Gazpacho andaluz — eine kalte Gemiisesuppe

Krosser asiatischer Schweinebauch in Honig~SojasoBe 81asieyt
Datteln mit Peccorino 8e{iillt im Speckmantel (?)

Steinchampignons mit Chili, Knoblauch und Sherry gebraten

Pimientos de padron — Gegrillte Minipaprikas mit Knoblauch und fleur de sel

Milde Chorizo im Olivendl aus dem Ofen
Spanischer Manchego mit Triiffel 6] und Sakurakresse

Gegrillte halbe Avocado mit Salsa

Kleines Rindscarpaccio mit getriiffelter Balsamicomarinde
Falafeln mit Joghurt-Minzdip
Melonenspieﬁle mit badischem Fenchelschinken

Hausgebeizter Caipirinha-Lachs mit Guacamole

Vitello tonnato — rosa gebratene Kalbfleischscheiben an Thunfischsof3e

Unsere Sommer~Weinempfe]:lunﬁ.

Moments like this Cuvée trocken
Guteclel/ Cabernet Blanc / Miiller~Thurgau
Weingut Engler, Miillheim
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Unser Genief3er-Menii

Thun{ischcarpaccio mit Zitrus-Wasabimarinade

und Sprossen

sekokokok

Safran-Fenchelsuppe

sk

Liegentrischkaseraviolis in Salbeibutter

mit confierten Quitten

sekokokok

Kalbsfilet am Stiick gebraten im Estragonrahm mit
feinen Nudeln und Marktgemiisen

sekokokok

Mousse von der Zartbitterschokolade an

Erdbeer~ Rhabarberconfit

Als 5~Gang—Menii (Carpaccio, Hauptgang, Dessert) : 66D
Komplettes Menii : 85

Menii-Weinempfehlung

2023er Hebo Rosso Toskana IGT, Weingut Petra 011t
Cuvée aus Cabernet Sauvignon, Merlot &~ Sangiovese 0251t.

Lieblings-Apero diesen Monat

Canonita Spritz (mallorquinischer Orangenaperiti{)
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Vorspeisen

Kleiner Beilagen-Blattsalat
Gemischter Blattsalat mit Florian'S Hausdressing
Hummercremesuppe

Spargelsuppe mit Vadouvan

Hauptgerichte
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Badisches Wildschweinragout mit Preiselbeerbirne,

hausgemachte Spatzle und Marktgemiisen

265

Gereiftes Kotelette vom badischen Landschwein mit Schwarte an

Burgunder-Schalottensofe, kleinen Rosmarinkartoffeln und Marktgemiisen

215

Flat iron-Steak sous vide gegart und angegrillt an Chimichurri

mit mediterranem Ofengemiise und SiiBkartotfelpommes

33

Zwiebelrostbraten aus der Rindshiifte rosa 8ebraten

mit hausgemachten Spéitzle

32

Wiener Schnitzel mit hausgemachten Preiselbeeren und pommes frites

315

Larte Rinderzunge im Plitferlingsrahm mit
feinen Nudeln und Marktgemiisen

255



Fisch

Pochiertes Filet vom schottischen Loch Duart Bio-Lachs an samtiger

Parmesansof3e mit Blattspinat und Basmatireis

345

Gebratenes Filet vom Loup de mer auf mediterranem Ofengemiise

mit Rosmarinkartoffeln und Basilikumpesto

205

Steak vom weiflen Heilbutt auf Rahmpfifferlingen mit

feinen Nudeln und Marktgemiise
41

Vegetarisch

Indischer Linsendal mit Kreuzkiimmel und Kokosmilch an
Basmatireis und Mandelbrokkoli
24

Feldberger Kasespétzle mit Rostzwiebeln

und kleinem Beilagensalat

205

Hausgemachte Ziegenfrischkaseraviolis in Salbeibutter

mit mediterranem O{engemﬁse und Parmesanspénen

245

Fine Liste der auf unserer Speisekarte kennzeichnungspflichtigen Allergene und Zusatzstoffen kénnen
Sie sich gerne vom Service aushéndigen lassen. Trotz sorgfaltigster Arbeitsweise kann nicht ganzlich
ausgeschlossen werden, dass bei der Verar]oeitung Spuren aller Allergene in samtlichen

Lebensmitteln sein kénnten.



Desserts

Hausgemachtes Zitronensorbet mit Schwarzwélder Needle Gin
Zwei gebackene Apfelringe im Zimtzucker mit VanillesoRe

Lauwarmer Schokoladenkuchen mit fliissigem Kern an

kleinem Mangosalat mit Kokoseis

Panna cotta mit Beeren der Saison und Pistazieneis

Eis

1 Kugel Eis nach Wunsch
1 81/08@ Solokugel Eis nach Wunsch
Gemischtes Fis (:5 Kugeln) nach Wunsch

Portion Sahne

Kids-Delfin: 2 Kugeln Eis nach Wahl, der Rest ist unser Geheimnis
Snickers-Fisdessert im Glas

Krokantbecher: Salted Caramel-~, Schokoladen~ und Pistazieneis
mit HaselnuRkrokant und Sahne

mit Baileys

Schwarzwaldbecher: Vanille~ , Schokoladeneis

mit Kirschen, Kirschwasser und Sahne

Erdbeerbecher: Kokos~, Vanille und Stracciatella Fis mit
Erclbeeren Lll’lCl Sal‘me

A{fogato al caffe:  Eine Kugel Vanilleeis mit Espresso
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Unsere hausgemachten Eissorten finden Sie auf der nachsten Seite

Unsere lldLISRellldCI‘lten Eissorten

Litronensorbet

Himbeersorbet

Melonensorbet
Lwetschgensorbet

Mango-Passsionsfruchtsorbet

Schwarzes Schokoladeneis (vegan)
Bourbon~Vanilleeis
Stracciatella-Eis
Joghurette-FEis
Salted Carameleis
Cookie Eis

ErdnufReis
Kokoseis

Pistazieneis
Ap{elkucheneis

Minzeis



