
 

Steakwochen 
je 1 Beilage, 1 Soße und 1 Gemüse pro Gericht zur Wahl 

 

Flat iron steak sous vide gegart und anschließend gebraten –   31  

ein nussig-saftiges Geschmackserlebnis 

 

Rib-eye-Steak vom Wasserbüffel -      38 

cholesterinarm, dafür voller Geschmack 

 

Rinderhüftsteak – mager und trotzdem saftig    28,5 

 

Argentinisches Rindsfilet – das zarteste Stück    41 

 

Schweinerückensteak vom badischen Landschwein-   24 

ein Klassiker  

 

Gereiftes Schweinekotelette vom badischen Landschwein-  26  

mit Fettschwarte für den vollen Genuß 

 

  

Beilagen      Soßen/Topper 

Süßkartoffelpommes     Mango-Chutney  

Rosmarinkartoffeln      Chimichurri und Meersalz 

Pommes frites      Whisky-Pfefferrahmsoße 

Macaire-Kartoffeln     Burgunder-Schalottensoße 

        Bärlauchkruste 

       Kräuterbutter 

Gemüse 

Mediterranes Ofengemüse     

Marktgemüse 

Blattsalat 

 



 

 
 

Unser Genießermenü 

 

Lachscarpaccio an Limetten-Honigmarinade 

***** 

 

Spargelsuppe mit Vadouvan 

***** 

 

Pestonudeln mit Chorizo und Kirschtomaten, 

Parmesanspäne 

***** 

 

Ibérico-Schweinefilet am Stück gebraten unter der  

Bärlauchkruste an mediterranem Ofengemüse und Macaire-Kartoffeln 

*****  

 

Panna cotta mit Beeren der Saison und  

Pistazieneis 

 

 

Als 3-Gang-Menü (Carpaccio, Schweinefilet, Dessert) :  61 

Komplettes Menü : 79 

 

als Begleitwein  

2024er Heitersheimer Spätburgunder Rosé trocken  0,1 lt.  4,5  
Biowein Weingut Wilhelm Zähringer, Heitersheim  0,25 lt. 10,5 

      



 

Unser Lieblings-Apero des Monats 
 

Violet Wild Berry      8 

 

Vorspeisen 

 
Gemischter Blattsalat mit Florian’S Hausdressing     7,5 

 

Rindscarpaccio mit Trüffelmarinade, Parmesanspänen und    17 

gehobeltem Parmesan 

 

Gegrillter Pfirsich mit karamellisierten Walnüssen und    15  

gezupftem Burrata, Ruccolasalat 

 

Spargelsalat griechischer Art mit unserem Olivenöl,    13,5 

Kalamata-Oliven, Kirschtomaten und Fetastreuseln, Sesambrotchips 

 

 

Suppen 

Bärlauchcappuccino          8,5 

 

Spargelsuppe mit Vadouvan        7,5 

 

 

 

Eine Liste der auf unserer Speisekarte kennzeichnungspflichtigen Allergene und Zusatzstoffen können 

Sie sich gerne vom Service aushändigen lassen. Trotz sorgfältigster Arbeitsweise kann nicht gänzlich 

ausgeschlossen werden, dass bei der Verarbeitung Spuren aller Allergene in sämtlichen 

Lebensmitteln sein könnten. 



 
 

Hauptgerichte 

Badisches Wildschweinragout mit Preiselbeerbirne, hausgemachte Spätzle  26,5 
und Marktgemüsen  

 
Pochiertes Filet vom schottischen Loch Duart Bio-Lachs an samtiger   34,5 

Parmesansoße mit Blattspinat und Bandnudeln  
 

Maispoulardenbrust im Kräuterseitlingsrahm mit hausgemachten Spätzle  28,5 
und Marktgemüsen 
 

Gebratenes Filet vom Loup de mer auf mediterranen Gemüsen   29,5 
mit Rosmarinkartoffeln und Basilikumpesto  
 

Wiener Schnitzel mit pommes frites und Preiselbeeren     31,5 

Portion badischer Spargel mit Sauce Hollandaise, dazu     27 
gebratene Drillingskartoffeln  
    als Beilage 

                  dreierlei Schinken   6 
     Zanderfilet    11 

     Wiener Schnitzel    13  

 

 

Vegetarisch 

 
Hausgemachte Ziegenfrischkäseraviolis auf mediterranem Ofengemüse   24,5 

mit Basilikumpesto und Parmesanspänen  

 

Bärlauchrisotto mit weißem Spargel und Kräuterseitlingen, Ruccolastroh  25 

 

 

 



 

Desserts 
 

Hausgemachtes Zitronensorbet mit Schwarzwälder Needle Gin  7,5 

 

Zwei gebackene Apfelringe im Zimtzucker mit Vanillesoße   8,5 

 

Lauwarmer Schokoladenkuchen mit flüssigem Kern an    12 

kleinem Mangosalat mit Kokoseis  

 

Panna cotta mit Beeren der Saison und Pistazieneis    9,5   

 

Eis 

 

1 Kugel Eis nach Wunsch        2,5 

1 große Solokugel Eis nach Wunsch      5 

Gemischtes Eis (3 Kugeln) nach Wunsch      7,5 

Portion Sahne          0,8 

 

Kids-Delfin: 2 Kugeln Eis nach Wahl, der Rest ist unser Geheimnis  6,5 

 

Snickers-Eisdessert im Glas       8,5 

 

Krokantbecher:     Salted Caramel- , Schokoladen- und Pistazieneis  9,5  

    mit Haselnußkrokant und Sahne      

    mit Baileys       12,5 

Schwarzwaldbecher: Vanille- , Schokoladeneis      9,8 

    mit Kirschen, Kirschwasser und Sahne 

 

Erdbeerbecher:   Kokos-, Vanille und Stracciatella Eis mit   8,5 

    Erdbeeren und Sahne 

 

Affogato al caffè:   Eine Kugel Vanilleeis mit Espresso   5,5 

 

 

Unsere hausgemachten Eissorten finden Sie auf der nächsten Seite 



 

 

 

 

Unsere hausgemachten Eissorten 

 
 

Zitronensorbet 

Himbeersorbet 

Melonensorbet 

Zwetschgensorbet 

Mango-Passsionsfruchtsorbet 

 

Schwarzes Schokoladeneis (vegan) 

Bourbon-Vanilleeis 

Stracciatella-Eis 

Joghurette-Eis  

Salted Carameleis 

 Cookie Eis 

 

 

Erdnußeis 

Kokoseis 

Pistazieneis 

Apfelkucheneis 

Minzeis 

 

 

 


