Unser Motto im April —

Leckeres von Lamm uncl Kaninchen

Ly Vorspeise

Frithlingssalat mit mediterran gebackenem Kaninchenriickenfilet

und Ratatouillecréeme

Haupt,d,'éin,d,e

Lammrack am Stiick gebraten unter der Barlauchhaube
an geschmortem Ofengemiise und gratinierten Kartoffeln

Kaninchenragout auf spanische Art mit Chorizo und Dérrpflaumen
an Strozzapreti~Nuc1eln und frischem Ruccola

Lammkeulenmedaillon an Krautertomatenragout mit
Rosmarinkartoffeln und Speck]aohnenwickel

als Begleitwein

2022er Thringer Wildenstieg Spatburgunder ,, Alte Rebe"

Spatlese trocken Barrigueausbau,
Weingut Gerhard Karle, Ihringen am Kaiserstuhl
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Unser Menii

Ruccolasalat mit Basilikumbeignet, Parmaschinken

und Parmesanspénen

Fooktok
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Kleine Portion Barlauchniidele mit

Chorizo und Kirschtomaten

Fooktok

Hirschriickenmedaillon an [ngwer-Zartbitterschokoladensof3e

mit feinen Nudeln und griinem Spargel

Fooktok

Mousse von der weifden Schokolade und Pistazieneispar{ait

mit frischen Erdbeeren

Als 3~Gang~Menﬁ (Salat, Hirschrﬁcken, Dessert) : 03
Komplettes Menii: 89

Unsere Aperiti{emp{elﬂun,q
Rosato Mio (Ramazzotti Rosato mit Sekt) 7,5




Vorspeisen
Gemischter Blattsalat mit Florian'S Hausclressing 7,5
Frithlingssalat mit badischem Rehschinken und Quittenchutney 145
Garnelen im Chili-Knoblauchsl gebacken mit frischem Baguette 08
Rindscarpaccio mit Triitfelmarinade, Parmesanspanen und 17
gehobeltem Parmesan
Florian'S Barlauchrahmsuppe 895
Hummercrémesuppe 155
Vegetarisch
Feldberger Kasespitzle mit gerosteten Walniissen und Rostzwiebeln 185
Bérlauchrisotto mit griinem Spargel, Krauterseitlingen 26

und geschmolzenen Kirschtomaten

Hausgemachte Ziegenfrischkaseraviolis auf mediterranem Ofengemiise 24D

mit Basilikumpesto und Parmesanspéanen



Hauptgerichte
Lart geschmorte Rinderroulade mit hausgemachten Spatzle 28
und Marktgemiise
Gebratenes Filet vom Loup de mer auf mediterranen Gemiisen 24

mit Rosmarinkartoffeln und Basilikumpesto

Badisches dry-aged Schweinekotelette an Burgunder-Schalottensofle 205
mit Kartoffelgratin und Marktgemiisen

Florian'S Fischteller mit Riesengarnele an PommerysenfsofRe mit feinen 325

Nudeln und grunem Spargel

Maispoulardenbrust aus Label rouge-Freilandhaltung 285

im Krauterseitlingsrahm mit hausgemachten Spétzle und Marktgemiisen

Klassiker

Kalbsleberscheiben an Apfel-CalvadossofRe mit Speckbohnen und 26
Kartoffelrssti
Wiener Schnitzel mit pommes frites und Preiselbeeren 315

Eine Liste der auf unserer Speisekarte kennzeichnungspflichtigen Allergene und Zusatzstoffen kénnen
Sie sich gerne vom Service aushdndigen lassen. Trotz sorglaltigster Arbeitsweise kann nicht ganzlich
ausgeschlossen werden, dass bei der Verar])eitung Spuren aller Allergene in samtlichen

Lebensmitteln sein konnten.



Desserts

Hausgemachtes Zitronensorbet mit Schwarzwélder Needle Gin [6o)
Lwei Aplelbeignets im Zimtzucker mit Vanillesof3e 89
Lauwarmer Schokoladenkuchen mit fliissigem Kern an 12

kleinem Mangosalat mit Kokoseis

Lwetschgenwassereisparfait mit Zwetschgenroster 105

Snickers-Fisdessert im Glas 8,5

Eis

Litronensorbet Schwarzes Schokoladeneis (vegan)
Zwetschgensorbet Pistazieneis

Kirschsorbet Bourbon-Vanilleeis
Mango-Passsionstruchtsorbet Erdnuf3eis

Kokoseis

€ 2,80 pro Kugel

1 5roﬁe Solokugel Eis nach Wunsch 5
Gemischtes Eis (5 Kugeln) nach Wunsch yfo)
Portion Sahne 0,8
Kids-Delfin: 2 Kugeln Fis nach Wahl, der Rest ist unser Geheimnis 6>
Krokantbecher: Saltecl~Caramel~, Schokoladen~ und Pistazieneis 9,5
mit HaselnuRkrokant und Sahne

mit Baileys 125
Schwarzwaldbecher: Vanille~, Schokoladeneis 08

mit Kirschen, Kirschwasser und Sahne

Aﬁogato al caffe: Fine Kugel Vanilleeis mit Espresso 55



Auf der Suche nach einem Geschenk?
Dann legen wir Ihnen unsere neuen Gutscheinboxen ans Herz.

Mit viel Liebe verpackt sind Sie genau das richtige Verwshngeschenk.

Sprechen Sie uns an.




