Unser Motto im Marz —Germanu meets Asia

Ly Vorspeise

Thaisalat von griiner Papaya mit gebratenen Jakobsmuscheln

Carpaccio vom Thunfisch an Zitrus-Wasabimarinade

mit geréstetem Sesam und Sprossen

Winterrolle von Sauerkraut und Blutwurst mit Wasabimayonnaise

Hauptp,'einp,e

Ente im Knusperteig gebacken auf rotem Gemiisecurry mit

Basmatireis

Gebratenes Filet vom Skrei~Kabeljau auf eingelegtem Rettich
mit Wasabi-Kartoffelpiiree und flower sprouts

Asiatisch lackierte Short rib vom Rind an Hoisin~-Sof3e mit

Basmatireis und asiatischen Gemiisen

Hahnchen-Saté an Exdnuflsof3e mit Basmatireis und geschmortem Pak-Choi

als Begleitwein

202ler Landauer Scheurebe feinherb 011t
Weingut Gerhard Hochd&')rﬂer, Landau / Pfalz 025 1t.
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Meniiempfehlung

Wintersalat mit gebratenen Jakobsmuscheln

an Krauterschalotten

sekokokok

Petersilienwurzelsuppe mit

eigenen Chips

sk

Liegentrischkaseraviolis in Salbeibutter auf

geschmortem Wintergemiise

skkokok

Rindsfilet unter der Parmesanhaube mit

Ratatouille und Wintergemiisen an gebackenen Kartoffelstangen

skkokok

Tonkabohnen-Créme brilée mit

Glithweinkirschen und Pistazieneis

Als 3-Gang-Menii (Salat, Hauptgang, Dessert): 67
Komplettes Menii: 83

als Begleitwein

2022¢r Heitersheimer Sp'éit]ourgunder Rosé trocken 011t € 430
Biowein Weingut Wilhelm Zahringer, Heitersheim 0251t €1050



Vorspeisen

Gemischter Blattsalat mit Florian'S Hausdressing
750

Feldsalat mit Feigensenfdressing, Speck und Crotitons
95
oder mit gegrilltem Kiirbis, Ziegenkéasestreuseln und Granatapfelkernen

155
Badischer Rehschinken mit Quittenconfit, kleinem Blattsalat

und Schwarzwurzelchips

145

Su ppen

Florian'S Hummercrémesuppe

155

Suisskartoffel -Exdnuflsuppe mit Limette und Kokosmilch
85

Unser Winteraperitif
Jim Beam Sunshine Fizz (J im Beam Sunshine Blend'f'Grape{ruit) 7,5

Fine Liste der auf unserer Speisekarte kennzeichnungspflichtigen Allergene und Zusatzstoffen kénnen
Sie sich gerne vom Service aushéndigen lassen. Trotz sorgfaltigster Arbeitsweise kann nicht ganzlich
ausgesclﬂossen werden, dass bei der Verarl)eitung Spuren aller Allergene in samtlichen

Lebensmitteln sein kénnten.



Hauptgerichte

Knusprige halbe Landente mit glasierten Maronen und Wintergemiisen,

Kartoffelknodel

Badisches dry-aged Schweinekotelette an Burgunder-Schalottensofle

mit Kartoffelgratin und Wintergemiisen

Rinderhiiftsteak im Whisky-Pfefferrahm mit hausgemachten Spatzle
und Marktgemiise

Atlantikfische und Riesengarnele im Pommerysenfrahm gediinstet

an Marktgemiise und feinen Nudeln
Wiener Schnitzel mit hausgemachten Preiselbeeren und pommes frites

Lart geschmorte Rindsroulade mit Spatzle und Wintergemiisen

Vegetarisch

Feldberger Kasespatzle mit gerésteten Walniissen und Rostzwiebeln

Rotes Gemiise~Kokoscurrg mit Basmatireis und flower sprouts (vegan)

Hausgemachte Z.iegen{rischkéseyaviolis in Salbeibutter auf geschmorten

Wintergemiisen
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Desserts

Hausgemachtes Litronensorbet mit Schwarzwalder Needle Gin 7,5
Lwei Aptelbeignets im Zimtzucker mit Vanillesof3e 89
Lauwarmer Schokoladenkuchen mit fliissigem Kern an 12

kleinem Mangosalat mit Kokoseis

Lwetschgenwassereisparfait mit Zwetschgenroster 105

Snickers-Fisdessert im Glas 8,5

Eis

Litronensorbet Schwarzes Schokoladeneis (vegan)
Zwetschgensorbet Pistazieneis

Kirschsorbet Bourbon~Vanilleeis
Mango-Passsionstruchtsorbet Erdnuf3eis

Kokoseis

€ 2,80 pro Kugel

1 5roﬁe Solokugel Eis nach Wunsch 5
Gemischtes Fis (3 Kugeln) nach Wunsch 7,5
Portion Sahne 0,8
Kids-Delfin: 2 Kugeln Eisnach Wahl, der Rest ist unser Geheimnis 6,5
Krokantbecher: Salted-Caramel~, Schokoladen~ und Pistazieneis 05
mit HaselnuRkrokant und Sahne

mit Baileys 125
Schwarzwaldbecher: Vanille- , Schokoladeneis 9,8

mit Kirschen, Kirschwasser und Sahne

Aﬁogato al caffe: Fine Kugel Vanilleeis mit Espresso 55



Florian'S Fondues (auf Vorbestellung)

Wir bieten [hnen taglich die Msglichkeit, in gemiitlicher Runde ein Fondue Ihrer Wahl
zu geniellen. Dafiir ist eine Vorbestellung bis spatestens zum Vortag erforderlich.

Beachten Sie bitte, dass pro Fondue-Sorte mindestens 2 Personen erforderlich sind.

Kasefondue

Zu einem urigen Kéasefondue reichen wir Baguette und rohen Schinken sowie eine

Auswahl eingelegter Gemiise, auflerdem einen gemischten Blattsalat vorweg,

Preis pro Person 289

Fleischfonclue Chinoise

Eine Fleischauswahl an Rind, Schwein, Kalb und Geﬂﬁgel, die in der Briithe gegart wird.
Dazu reichen wir verschiedene Dips sowie Baguette bzw. pommes frites.
Vorweg servieren wir einen gemischten Blattsalat.

Preis pro Person 38

Wildererfondue

Hirschstreifen in Prosecco~-Sahnebouillon

Zum Dippen: Orangensof3e, Preiselbeersahne, Knoblauchsof3e,
Currysof3e und Sahnemeerrettich, als Beilage Baguette.
Vorweg servieren wir einen gemischten Blattsalat.

Preis pro Person 41

Fischfondue

Verschiedene Fischfilets und Garnelen, die im Weinsud gegart werden.
Zum Dippen: Zitronensof3e, SiR-saure Currg sol3e, Sahnemeerrettich, Sauce Remoulade
und Senfsof3e, als Beilage Baguette. Vorweg servieren wir einen gemischten Blattsalat.

Preis pro Person 44



Auf der Suche nach einem Geschenk?
Dann legen wir [hnen unsere neuen Gutscheinboxen ans Herz.

Mit viel Liebe verpackt sind Sie genau das richtige Verwshngeschenk.

Sprechen Sie uns an.




