Unser Motto im Februar — Seemannsgam
Kostlichkeiten aus dem Atlantik

Ly Vorspeise
Wintersalat mit gebratenen Jakobsmuscheln an Krauterschalotten 19
Carpaccio vom Thunfisch an Zitrus-Wasabimarinade 175
mit geréstetem Sesam und Sprossen

Hauptgénge
Gebratenes Brosmefilet auf rotem asiatischem Gemﬁseourrg 31
mit Basmatireis
Pochiertes Skrei-Kabeljaufilet im Krustentierrahm 32

an Kartoffel-Selleriepiiree und flower sprouts

Filet vom weifen Heilbutt auf der Haut gebraten mit 56
Kérmersenthollandaise, Rosmarinkartoffeln und Marktgemﬁsen

als Begleitwein

2023er Weifler Gutedel Alte Reben trocken 011t 492
Weingut Heinemann, E.hrenkirchen~Scl1erzingen 025 1t. 95



Meniiempfehlung

Wintersalat mit badischem Wildschweinschinken,

Quittenchutney und Schwarzwurzelchips

Fooktok

Petersilienwurzelsuppe mit Croutons

Fooktok

Triffelniidele im eigenen Rahm mit
gehobeltem Wintertriiffel

sk

Filet vom Ibéricoschwein unter der Parmesanhaube mit

Ratatouille und Wintergemiisen an Safranrisotto

Fooktok

Tonkabohnen-Créme brilée mit

Glithweinkirschen und Pistazieneis

Als 3~Gang~Menii (Wilclschweinschinken, Hauptgang, Dessert) : 50
Komplettes Menii : 83

Lie]olinp,s~Apero im Februar
Rigoh (Ramazotti Rosato und Sekt) 8

Eine Liste der auf unserer Speisekarte kennzeichnungspflichtigen Allergene und Zusatzstoffen
konnen Sie sich gerne vom Service aushandigen lassen. Trotz sorglaltigster Arbeitsweise kann nicht
ganzlich ausgeschlossen werden, dass bei der Verarbeitung Spuren aller Allergene in samtlichen

Lebensmitteln sein kénnten.



Vorspeisen

Gemischter Blattsalat mit Florian'S Hausdressing
7D

Feldsalat mit Feigensentdressing, Speck und Crotitons
95
oder mit gegrilltem Kiirbis, Ziegenkéasestreuseln und Granatapfelkernen

155

Rinclscarpaccio mit Palsamico-Triffelmarinade und

gehobelten Parmesanspanen

17

Vegetarisch

Rotes asiatisches Gemiisecurrg mit Basmatireis und geschmorten

flower sprouts (ve8a11)

24

Feldberger K'éisesp'étzle mit gerosteten Niissen und Réstzwiebeln
185

Gorgonzolarisotto mit Birne und Radicchio an

Wintergemiisen

255



Su cn

Florian'S Hummercrémesuppe

155

Siisskartoffel ~-Exrdnu3suppe mit Limette und Kokosmilch
85

Hauptgerichte

Knusprige halbe Landente mit glasierten Maronen und
Wintergemiisen, Kartoffelknsdel
35

Badisches dry-aged Schweinekotelette

an Burgunder~Scl1alottenso{3e mit Kartoffelgratin und Wintergemiisen

205

Rinderhiftsteak im Whisky-Plefferrahm mit

hausgemachten Sp'éitzle und Marktgemiise

32

Wiener Schnitzel mit hausgemachten Preiselbeeren und pommes frites

315

Lart geschmorter Rinderbug mit feinen Nudeln und Wintergemiisen

265



Desserts

Hausgemachtes Zitronensorbet mit Schwarzwélder Needle Gin [6o)
Lwei Aplelbeignets im Zimtzucker mit Vanillesof3e 89
Lauwarmer Schokoladenkuchen mit fliissigem Kern an 12

kleinem Mangosalat mit Kokoseis

Lwetschgenwassereisparfait mit Zwetschgenroster 105

Snickers-Fisdessert im Glas 8,5

Eis

Litronensorbet Schwarzes Schokoladeneis (vegan)
Zwetschgensorbet Pistazieneis

Kirschsorbet Bourbon-Vanilleeis
Mango-Passsionstruchtsorbet Erdnuf3eis

Kokoseis

€ 2,80 pro Kugel

1 5roﬁe Solokugel Eis nach Wunsch 5
Gemischtes Eis (5 Kugeln) nach Wunsch rfe)
Portion Sahne 0,8
Kids-Delfin: 2 Kugeln Fis nach Wahl, der Rest ist unser Geheimnis 6>
Krokantbecher: Saltecl~Caramel~, Schokoladen~ und Pistazieneis 9,5
mit HaselnuRkrokant und Sahne

mit Baileys 125
Schwarzwaldbecher: Vanille~, Schokoladeneis 08

mit Kirschen, Kirschwasser und Sahne

Aﬁogato al caffe: Fine Kugel Vanilleeis mit Espresso 55



Florian'S Fondues (auf Vorbestellung)

Wir bieten [hnen taglich die Méglichkeit, in gemiitlicher Runde ein Fondue [hrer Wahl zu
geniellen. Dafiir ist eine Vorbestellung bis spatestens zum Vortag erforderlich. Beachten Sie

bitte, dass pro Fondue-Sorte mindestens 2 Personen erforderlich sind.

Kasefondue

Zu einem urigen Kéasefondue reichen wir Baguette und rohen Schinken sowie eine

Auswahl eingelegter Gemiise, auflerdem einen gemischten Blattsalat vorweg,

Preis pro Person 289

Fleischfonclue Chinoise

Eine Fleischauswahl an Rind, Schwein, Kalb und Geﬂﬁgel, die in der Briithe gegart wird.
Dazu reichen wir verschiedene Dips sowie Baguette bzw. pommes frites.
Vorweg servieren wir einen gemischten Blattsalat.

Preis pro Person 38

Wildererfondue

Hirschstreifen in Prosecco~-Sahnebouillon

Zum Dippen: Orangensof3e, Preiselbeersahne, Knoblauchsof3e,
Currysof3e und Sahnemeerrettich, als Beilage Baguette.
Vorweg servieren wir einen gemischten Blattsalat.

Preis pro Person 41

Fischfondue

Verschiedene Fischfilets und Garnelen, die im Weinsud gegart werden.
Zum Dippen: Zitronensof3e, SiR-saure Currg sol3e, Sahnemeerrettich, Sauce Remoulade
und Senfsof3e, als Beilage Baguette. Vorweg servieren wir einen gemischten Blattsalat.

Preis pro Person 44



Auf der Suche nach einem Geschenk?
Dann legen wir [hnen unsere neuen Gutscheinboxen ans Herz.

Mit viel Liebe verpackt sind Sie genau das richtige Verwshngeschenk.

Sprechen Sie uns an.




