Unser Herbstmotto: Wilde Zeiten

Vorspeisen

Badischer Wildschweinschinken mit Pfe{fer{eigen
15

Feine Bandnudeln im Steinpilzrahm

14

Hauptgange

Geschmortes Rehschaufele an Steinpilz-Kiirbisrisotto

und Herbstgemﬁsen

33

Hirschriickenmedaillon rosa gebraten in Quittenjus

mit feinen Nudeln und Herbstgemiisen

514

Badisches Rehragout mit Pifferlingen, Spétzle und Marktgemiisen
285

Rehriicken fiir 2 Personen am Stiick &ebraten,
mit unterschiedlichen Beilagen in 2 Gangen serviert

45 Pro Person

als Be;‘gleitwein

2023er Schlof Rheinburg Cuvée 1866 rot trocken 011t
Lorenz Keller & Julian Moser, Schlof3 Rheinburg/ Gailingen 0251t.



Meniiempfehlung

Klassisches Rinclscarpaccio mit Balsamicomarinade

und Parmesanspénen

sekokokok

Florian'S Hummercrémesuppe

sk

Mediterran gebratener Kaninchenriicken

auf geschmortem O{engemﬁse

sekokokok

Brust vom Schwarzfederhuhn am P{i{{erlingsrahm mit

feinen Nudeln und Marktgemiisen

Fooktok

Altenglischer Schokoladenkuchen mit Naturjoghurt

und Zwetschgenroster

Als 3~Gang~Menﬁ (Carpaccio, Hauptgansg, Dessert): D95
Komplettes Menii: 84

als Begleitwein
Zshringer Cuvée Weil trocken 011t 4
Weingut Wilhelm Zahringer, Heitersheim 0251t 95

Lieblings-Apero im Oktober

Mirtillo Spitz oder Sec (Heidel]oeerlikér mit Bitter Lemon oder Sekt) 7,5



Su ppen

Kiirbiscrémesuppe mit Kernsl

und gerosteten Kernen

85

Topinam]aurrahmsuppe

85

Vorspeisen

Gemischter Blattsalat mit Florian'S Hausdressing
7D

Ruccolasalat mit Parmaschinken, gebackenen Basilikumbeignets

und Parmesanspénen

15

Bresaola vom Chianina~Rind auf roh mariniertem Fenchelsalat

mit altem Balsamico und Parmesanspéinen

16

Carpaccio vom Schwertfisch an Zitrus~-Wasabimarinade

mit Sprossen

17

Fine Liste der auf unserer Speisekarte kennzeichnungspflichtigen Allergene und Zusatzstotfen kénnen
Sie sich gerne vom Service aushdndigen lassen. Trotz sorglaltigster Arbeitsweise kann nicht ganzlich
ausgesclﬂossen werden, dass bei der Verarl)eitung Spuren aller Allergene in samtlichen

Lebensmitteln sein kénnten.



Hauptgerichte

Knusprige Landente mit Gewiirzrotkraut

und Kartoffelknodeln
5%)

Wiener Schnitzel mit hausgemachten Preiselbeeren und pommes frites

315

Florian'S Pleffersteak aus der Rindshiifte an Whisky-Pleffersofle,
hausgemachten Spatzle und Marktgemiisen

29

Landerfilet mit Basilikumpesto gebraten an

geschmortem O{engemﬁse und kleinen Rosmarinkartoffeln

33

Pochiertes Limande-Filet an Safran-Fenchelsof3e

mit geschmortem Mangold und Basmatireis

32

Vegetarisch

Indisches Dal von roten Linsen mit Kokosmilch an
Basmatireis und Brokkoli
225

Liegentrischkaseraviolis in Salbeibutter

auf geschmortem Ofengemiise, Parmesanspane

25

Feldberger Kasespatzle mit

gesalzenen Niissen und Réstzwiebeln

185



Desserts

Hausgemachtes Zitronensorbet mit einem yéo)

guten Schull Schwarzwalder Needle Gin

Lauwarmer Schokoladenkuchen mit fliissigem Kern an 12

kleinem Mangosalat und Raffelo-Eis
Tonkabohnen-Créme brilée mit Vanille-Birnenkompott und Pistazieneis 12

WeifRes Mousse au chocolat mit Zwetschgenréster 10,5

Eis

Litronensorbet Schwarzes Schokoladeneis (vegan)
Zwetschgensorbet Pistazieneis
Mango-Passsionstruchtsorbet Salted Carameleis
Stracciatellaeis Cookie Eis

Raffaello-Fis Bourbon-~Vanilleeis

€250 pro Kugel Joghurette-FEis

1 8roﬂe Solokugel Eis nach Wunsch €5
Gemischtes Eis (5 Kugeln) nach Wunsch €7 -
Portion Sahne € 0,80
Kids-Delfin: 2 Kugeln Fisnach Wahl, der Rest ist unser Geheimnis € 6,~~

Krokantbecher: Salted-Caramel -, Cookie~ und Pistazieneis

mit HaselnuRkrokant und Sahne €9
mit Baileys €12
Schwarzwaldbecher: Vanille- s Schokoladen~ und Stracciatellaeis € 9,8

mit Kirschen, Kirschwasser und Sahne

Aﬁogato al caffe: Fine Kugel Vanilleeis mit Espresso €530



Auf der Suche nach einem Geschenk?
Dann legen wir [hnen unsere neuen Gutscheinboxen ans Herz.

Mit viel Liebe verpackt sind Sie genau das richtige Verwshngeschenk.

Sprechen Sie uns an.




