Unser Motto im Aup,ust: Pastawochen

Feine Nudeln im Pfif{erlingsrahm 22
als Vorspeisenportion 14
Spaghetti calamaretti mit Basilikumpesto, Knoblauch 24

und Kirschtomaten

Liegentrischkaseraviolis in Salbeibutter 25

auf geschmortem Ofengemiise, Parmesanspéne

Fregola sarda mit Chorizo, Tomaten, Kapern und Artischocken 23

Strozzapreti mit Rehbolognese und Pifferlingen, 245

Ruccola un(‘l Parmesanspéinen

Feldberger Kasespitzle mit gesalzenen Niissen und Réstzwiebeln 185

als Begleitwein

Zéihringer Cuvée Rot trocken 011t €4
Weingut Wilhelm Z.éihringer, Heitersheim 025 lt. € 050



Meniiempfehlung

Tataki vom Thunfisch im Sesammantel

an POHZLISORG Lll‘lCl S}DYOSSC—?I‘I

sekokokok

Weille Tomatenschaumsuppe

sk

Kleine Portion Ziegenfrischkaseraviolis

auf geschmortem O{engemﬁse

sekokokok

Kalbsriickenmedaillon an SofRe vom Sommertriiffel

mit feinen Nudeln griinem Spargelragout

sekokokok

Weifles Limetten~Quarkmousse an

Weinl)ergpfirsichen

Als 3-Gang-Menii (Tataki, Hauptgang, Dessert): 63
Komplettes Menii : 84

als Begleitwein
2023erHand in Hand Grauer Burgunder 0/11t.
Qualit'éitswein trocken, 0,251t

Weingut Meyer-Nakel & Klumpp, Bruchsal

Lielalin,d,s~Apero im Au,d,ust

Mirtillo Spitz oder Sec (Heidelbeerlikér mit Bitter Lemon oder Sekt)

€550
€950

€750



Su ppen

Florian'S Hummercremesuppe

1350

Champignonsuppe mit Sherry
7

Ta pas

Garnelen im Chili-Knoblauchsl gebacken mit frischem Baguette

95

Kleines Rinclscarpaccio mit Balsamicomarinde und Parmesansp'dnen

9

Gegrillter Pulpo auf kreolischem Mangosalat
95

Vorspeisen

Gemischter Blattsalat mit Florian'S Hausdressing
7D

Klassisches Vitello tonnato

14

Ruccolasalat mit Parmaschinken, gebackenen Basilikumbeignets

und Parmesanspénen

15



Hauptgerichte

Badisches Hirschragout mit frischen Beeren und

Plifferlingen, hausgemachte Spatzle
28

Wiener Schnitzel mit hausgemachten Preiselbeeren

und pommes frites

315

Rib-Eyesteak von der deutschen Farse mit Chimichurri,

Grilltomate und Speckbohnen, SiiRkartoffel pommes
33

Kalbshacksteak an Pfifferlingsrahm mit

feinen Nudeln und Marktgemiisen
265

Fisch

Auf der Haut knusprig gebratenes Filet vom Brosme

an Safran-Fenchelsofle mit geschmortem Mangold und Basmatireis

32

Filet vom Seesaibling mit Basilikumpesto gebraten an

geschmortem Ofengemiise und kleinen Rosmarinkartoffeln

33



Desserts

Gewiirztraminersabayon mit frischen Beeren und Vanilleeis

Hausgemachtes Zitronensorbet mit einem

guten Schuf} Schwarzwélder Needle Gin

Lauwarmer Schokoladenkuchen mit fliissigem Kern an

kleinem Mangosalat mit Kokoseis

Limetten-Quarkmousse auf eingelegten Pirsichen und Himbeeren

Eis

Unsere hausgemachten Eissorten:

Litronensorbet Schokolade (vegan)
Erdbeersorbet Pistazie
Mango-Passsionstruchtsorbet Kokosnuf
Stracciatella Himbeer-Joghurt
Milchreis~Aprikose Vanille

Kaffee Waldmeister

€ 2,50 pro Kugel

1 5roﬁe Solokugel Eis nach Wunsch

Gemischtes Eis (5 Kugeln) nach Wunsch

Portion Sahne

Kids-Delfin: 2 Kugeln Eis nach Wahl, der Rest ist unser Geheimnis

Schwarzwaldbecher: Vanille- und Schokoladeneis auf Kirschen mit

einem Schufd Kirschwasser und Sahne

Beeren-Raffaelobecher: Vanille~, Kokosnuf3- und Pistazieneis

mit frischen Erdbeeren und Sahne

Affogato al caffé: Fine Kugel Vanilleeis mit Espresso

€1050

€ 750

€12

€ 950

€5~

€7~
€080

€0,--

€90,--

€950

€530



Auf der Suche nach einem Geschenk?
Dann legen wir lhnen unsere neuen Gutscheinboxen ans Herz.

Mit viel Liebe verpackt sind Sie genau das richtige Verwshngeschenk.

Sprechen Sie uns an.




