Unser derzeitiges Motto: Tischlein deck Dich

Kreieren Sie Thr eigenes Menii aus vielen kleinen Gerichten,
dazu servieren wir frisches Baguette

Faustregel: Vorspeise 2-3 Tapas,

Hauptgang 4-D Tapas
Salat von bunten Tomaten mit Ruccola und Biiffelmozzarella [6o)
Crevetten im Chili-Knoblauchsl gebacken 95
Gebratene Jakobsmuschel auf thailéndischem Papayasalat 95
Gemischte marinierte Oliven 55
Kleiner Blattsalat mit Florian'S Hausdressing 5
Krosser asiatischer Schweinebauch in Honig-Sojasof3e 85
Kleines Vitello tonnato im Glas serviert 8
Hausgemachtes Antipastigemiise 7
Datteln mit Peccorino gefiillt im Speckmantel (2) 6
Steinchampignons mit Chili, Knoblauch und Sherry gebraten 8

Pimientos de padron — Gegrillte Minipaprikas mit Knoblauch und fleurdesel 59

Milde Chorizo im Olivensl aus dem Ofen 6]
Manchego mit Triiffelsl und gehobeltem Sommertriiffel [6e)
Gegrillte halbe Avocado mit Salsa 105
Kleines Rindscarpaccio mit Balsamicomarinde und Triffelcréme 9]
Rote-Bete-Hummus mit Kresse und Ziegenfrischkasepraline 5

Unsere Sommer—Weinempfe]alunA

2023er Scherzinger Rivaner Qualitatswein trocken 011t 2350
Weingut Heinemann, Ehrenkirchen-Scherzingen 0251t 850



LiebliMs-Apero im Juli

Erdbeer-Martini 8

Menﬁemp{ehlung

Ruccolasalat mit Coppa, gebackenem

Basilikumbeignet und Parmesanspanen

Fooktok

Florian's Hummercrémesuppe

Fooktok

Liegentrischkaseraviolis in Salbeibutter

mit confierten Quitten

Fooktok

Brust vom Schwardederhuhn am Krauterseitlingsrahm mit

feinen Nudeln und Marktgemiisen

Fooktok

Beeren in lauwarmer Gewﬁrztraminersa]oaq on mit Vanilleeis

Als 3~Gang~Menﬁ (Carpaccio, Hauptgang, Dessert): 54
Komplettes Menii: 79

2023¢r Schlof Rheinl)uyg Cuvée 1866 rot trocken 0,1 1t. € 4,~~
0,251+. €950
Lorenz Keller & Julian Moser, Schlof3 Rheinburg/ Gailingen



Su ppen

Hummercremesuppe

155

Weille Tomatenschaumsuppe

95

Hauptgerichte

Badisches Hirschragout mit frischen Beeren und

Krauterseitlingen, hausgemachte Spatzle

28

Kotelette vom badischen Landschwein an Burgunder-Schalottensof3e mit

Marktgemiisen und Kartoffelpralinen
215

Ribey e-Steak vom argentinischen Rind an Chimichurri,

Grilltomate und Speckbohnenwickel, SiiRkartoffel pommes
31

Geschmortes Backle vom Weiderind an Ragout von griinem

Spargel und Safranrisotto
205

Wiener Schnitzel mit hausgemachten Preiselbeeren

und pommes frites

315



Fisch

Riesengarnelen am Z.itronengrasspie{g 8e1)acken

auf asiatischem Gemiisecurry mit Basmatireis

34

Gebratenes Schollenfilet an leichter Tomatenvinaigrette mit

Blattspinat und Rosmarinkartoffel
29

Vegetarisch

Asiatisches Gemiisecurry mit Basmatireis

245

Feldberger Kasespatzle mit gerosteten

Niissen und Rostzwiebeln

185

GrofRer gemischter Blattsalat mit

hausgemachtem Antipastigemiise

205

Fine Liste der auf unserer Speisekarte kennzeichnungspflichtigen Allergene und Zusatzstotfen kénnen
Sie sich gerne vom Service aushdndigen lassen. Trotz sorglaltigster Arbeitsweise kann nicht ganzlich
ausgesclﬂossen werden, dass bei der Verarl)eitung Spuren aller Allergene in samtlichen

Lebensmitteln sein kénnten.



Desserts

Gewiirztraminersabayon mit frischen Beeren und Vanilleeis

Hausgemachtes Zitronensorbet mit einem

guten Schuf} Schwarzwélder Needle Gin

Lauwarmer Schokoladenkuchen mit fliissigem Kern an

kleinem Mangosalat mit Kokoseis

105

7D

12

Passionsfrucht-Créme brilée mit eingelegtem Rhabarber und Pistazieneis 11

Eis

Litronensorbet Schwarzes Schokoladeneis (vegan)
Himbeersorbet Pistazieneis
Mango-Passsionsfruchtsorbet Salted Carameleis
Stracciatellaeis Cookie Eis

Raffaello-Eis Bourbon-Vanilleeis

€250 pro Kugel Joghurette-FEis

1 8roﬂe Solokugel Eis nach Wunsch

Gemischtes Eis (5 Kugeln) nach Wunsch

Portion Sahne

Kids-Delfin: 2 Kugeln Eis nach Wahl, der Rest ist unser Geheimnis

Beerenbecher: Vanille-, Raffacllo- und Joghuretteeis

mit frischen Beeren und Sahne

Krokantbecher: Salted-Caramel~, Cookie~ und Pistazieneis
mit HaselnuBkrokant und Sahne

mit Baileys

Schwarzwaldbecher: Vanille- s Schokoladen~ und Stracciatellaeis

mit Kirschen, Kirschwasser und Sahne

Affogato al caffé: Fine Kugel Vanilleeis mit Espresso

€5~

€7
€080

€06,--

€115

€9
€12

€908

€530



Auf der Suche nach einem Geschenk?
Dann legen wir [hnen unsere neuen Gutscheinboxen ans Herz.

Mit viel Liebe verpackt sind Sie genau das richtige Verwshngeschenk.

Sprechen Sie uns an.




