LUnser Motto Lva Februar:
ASLA meets Germany

Vorspelsen
Pllkante, asiatische Entensuppe mit Kokosmileh & 6,50
carpacclo von Lachs und Hetlbutt mit Meeresfriichte- €11,

Fridhlingsrolle und Orangenvinaigrette

Hauptadnge
Hownlgglasierte Ente auf nstatischem Gemiise € 18,50
mit Basmatirels
Miewudct—qemasepfawwe mit Hihnehenstreifen i £ 11,50

Dampfiirbehen serviert, gemischter Salat

Garnelen-Hihncehencurry n roter CW@-Komsgm%e it € 14,50
Baswmatirels

Unsere Welnempfenlung

0,25 ltv. R010¢er Schelinger Kivehberg € 8-
Cha Vdovwmg Kabinett, trocken
welngut Schiitzle, Schelingen
strahlendes Bukett nach exotischen Zitrustvichten,
Frisches aromenreiches Geschmackserlebnis



Florian's Menitewmpfenlung

Bresaola Vo Chlanina-=rind
mit Sellerie-Tritffelvinaigrette vt
Feldsalat

Kokt

Hausgemachte FrischiRiseravioll tn
Salbelbutter mit Parmaschinken

und Parmesa nsphnen

okt ok

Rindsfilet unter der Kriuterkruste
an wmediterranem Gemise

und Safranrisotto

ok ok

Creme brlilée vown der Tonkabohne
it roter Grikze und Himbeer-Schmandels

Prels Pro Person € 26,--

Unsere Welnevpfenlung,

0,25 ltr. 2008er Choteau Ccallsse Bordeaux € 4,40
Appellation Bordeaux Controlée
kriftiger, gehaltvoller, fruchtiger Wein



Zuwm Aperitif
1 glas badischer Winzersekt miit wilder Hiblslkeusblite

vorspe’usew

Helmischer Rehschinken mit Blrnen-ingwerchutney
Gemischter Salatteller der Saison
qametewspieﬁ ln Krituter-kKnoblauchbutter milt Blattsalaten

Feldsalat mit Dressing vom Tessiner Felgensent,
Rnusprigem Speck und Kracherle

Ziegenkiise mit Thymian, Honlg und getrockneter Pllavme
b Schinkenmantel gebraten an Basilikumpesto

Gebratene Entenstopfleber auf roten Balsamicolinsen

SUPPEW

Flidlesuppe
Towmatencremesippehen mit Sahnehaube
Feldberger Heuslppehen aus frischem Bergwiesenheu

Pastinakensitppehen mit gebratener Jakobsmuschel
und Chiliftiden

€ 4,50

€ 9,

€ 4,50

€ #,50

€ 6,50

€12,--

€4,--
€5,--

€5,



Hauptgerichte

Hausgemachte Frischkiiseravioll in sSalbelbutter mit £13,--
Parmaschinken und Parmesansplinen, gemischter Salatteller

wWiener Schnitzel im groben Paniermehl gebacken € 15,50
mit pommes frites und gemischtem Salatteller

Entrecdte vom Angusrina wunter der Café oe Paris-Kruste € 18,50
mit gratinterten Kartoffeln und Gemitsen

Kalbsmedaillon und geschmortes Kalbsbéickle an €21,
Safranrisotto mit glasierten Kaiserschoten

Geschnetzeltes Kalbsleberle mit Kivsehtomaten wuing Zwiebele €15,
sich-sauer abgeschmeckt an Bratkartoffeln, gemischter Salat

Schwitbischer Zwiebelrostbraten aus der Rinoshiifte € 16,50
mit Butterspiitzle und gemischtem Salat

Lamwmkeulensteaks ,Provencal’ miit Bohnmenblndel vund € 17,50
Ratatouillegemiise, gratinierte Kartoffeln

Hirschritckenmedatllon wnter der Evdnublruste am €23,--
Hagebuttensible mit gebratener Kartoffeltervine wnd
wintergemitsen



Fisch

ForcLLewﬁLets vow der Forellenzucht Tress tn Lauchringen mit £16,--
Mandeln und getrockneten Tomaten gebraten an
Rosmarinkartsffelehen

Spaghettini wmit Riesengarnelen in rassicer Tomatensobe mit € 17,
Knoblauch und Kalamata-oOliven

Zanderfilet b Speckmantel serviert auf jungem Rahmkiaut € 12,50
mit gebratener Kartoffeltervine

vegetarisch

Gorgonzola-rRisotto mit Radicchio und Blimenstiickehen, €13,
pemischter Salatteller
Taglintelle im Tricffelrahme it gehobeltem Wintertrivffel €13,--
und gemlschtem Salat
Gebratene Kartoffelterring an mediterranem Gemiise und €12,--
Basilikumpesto

Schwarzwilder Vesper
wurstsalat et oder ohne Kise und Bauernbrot € 8,50
Tannengeriiuchertes Forellenfilet wit Butter wund Toast €9,
Schwarzwilder Schinkenbrettle @) wit Butter und Bavernbrot €10,50
Zelehenerklitrung

(1) mit Farbstoff , (2) mit Nitritpkelsalz , (3) mit Antloxidationsmittel , (4) mit Geschmmacksverstivier,
(5) geschwiivzt, (&)mit Phosphat



Florian's Fondues

Wir bieten thnen tiglich die Moglichkelt, tn gemiitlicher Runde etn Fondue threr wWahl zu
genieben. Dafitr (st eine Vorbestellung bis spitestens zum Vortag erforderlich. Beachten
Ste bitte, dass pro Fondue-Sorte mindestens 2 Personen erforoerlich sinal.

Kiisefondue

Zu einem urigen Kilsefonoue velechen wiv Baguette und rohen Schinken sowie elne
Auswahl eingelegter Gemiise, auberdem einen gemischten Salatteller vorwes,
Prels Pro Person € 16,50

Fletsehfondue bourguignonne

Eine Flelschauswahl an Rind, Schwein, Kalb und Gefligel, die in der Brithe gegart wird.
Dazu relehen wiv verschiedene Dips sowie Baguette wnol eine Folienkartoffel.
Vorweg senvieren wir elnen gemischten Salatteller.

Prels pro Person € 19,50

wildererfonoue

Hirschstreifen in Prosecco-Sahneboulillon
Zum Dippen: Orangensobe, Preiselbeersanne, Knoblauchsobe, Pfeffersobe vund
Sahnemeerrettich, als Bellage Baguette und Follenkartoffel, gemischter Salat.
Prels pro Person € 21,--

Fischfondue

verschiedene Fischfilets und Garnelen, die i wWelnsud gegart werden.
Zum Dippen: Zitronensobe, Sich-saure Currysobe, Sahnemeerrettich, Sauce Remoulade
unol 56:/»{50’!0)6.
Als Beilage: Baguette und Follenkartoffel, gemischter Salat
Prels pro Person € 21,



